GUIA SABORS DE L'HORTA 2023

RESTAURANTS AMB
PRODUCTE FRESC

DEL PARC AGRARI DEL BAIX LLOBREGAT






La gastronomia

del Baix
Llobregat

En aquesta guia trobaras els
restaurants de la comarca del
Baix Llobregat que cuinen

amb productes del Parc Agrari.

Una oferta gastrondmica que
et permetra degustar plats,

de I'estil més tradicional

o de la cuina més creativa,

on el Producte fresc és el
protagonista. Els experts
cuiners de la comarca han
desenvolupat al llarg dels anys
una gastronomia basada en un
producte local, de proximitat

i de temporada. Una cuina
arrelada a la nostra terra,

per llepar-se’n els dits!
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Busca aquest distintiu
per assaborir plats
amb Producte fresc.



Guia de
Restaurants amb
Producte

Per a més informacio dels restaurants
del Baix Llobregat que cuinen amb
Producte fresc, consulteu:
www.turismebaixllobregat.com/saborsdelhorta
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CASANOVA '
BEACH .
CLU B Sergi
Cocera

CASTELLDEFELS
Pg. Maritim, 297
93 665 70 95

grupolancaster. 4
www.grupolancaster.com e/'

ARRELS Q EL ‘
Yl EMBARCADERO - >
Oriol Sergi
Ros Cocera
BEGUES CASTELLDEFELS
Pg. de I'Església, 3-5 Platja Ribera de St. Pere, 1-9
936392779 93 859 72 88
Isb 4 grupolancaster. 4
] arrelsbegues e/) www.grupolancaster.com Q/)
- TR
UNLUGAR Q HOTEL
: CAN RAFEL ,
Pablo Enric
Ducaroff Roig
CASTELLDEFELS CERVELLG
Pg. Maritim, 74 Masia Can Rafel s/n
93763 74 41 93650 10 05
www.restauranteunlugar.com ey www.canrafel.net e/) | :




CAN
LLATES !

M. Carmen

Carrillo
o COLLBATO CORNELLA DE LLOBREGAT
Pol. Ind. Ginesteres, s/n C. Mossen Joaquim Palet, 5
93777 00 15 933777757
canllates. 4 platscornella.net 4

www.canllates.es e) www.platscornella.nef e/j

CeNTRIC
gastro 5

Susana
Aragon

| 4 CANYES @
BRASA 9,
RESTAURANT Av?cmi.a

EL PAPIOL EL PRAT DE LLOBREGAT
C. D'Angel Guimera, 45 Pl. Catalunya, 39-41
9367316 16 93379 56 00
Acanyes.cat 4 centricgastro. 4))
www.4canyes.ca e/) www.centricgastro.com e/) :
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MESON CATALUNYA @ F 4
EL CORTIJO i \ | ARAGO ,
Posa’t Morat Maria Felipe

Chaves Muiioz

EL PRAT DE LLOBREGAT

Ctra. de la Bunyola, 46
93 37022 50

& www.catalunyaiarago.com ‘y

EL PRAT DE LLOBREGAT

C. Estany de la Magarola, 5-7
93379 3554

www.mesoncortijo.com “)

s



CELLER ﬂ
ALL 1 OLI Y

Gloria i Ana
Martinez

EL PRAT DE LLOBREGAT

C. Ferran Puig, 36
93 152 44 97

Celler de I'all i ofi 4
‘ =

EL PRAT DE LLOBREGAT

C. Castella, 33
9337014 03

www.rusticrestaurant.com

EL REGUST @

Yury
Rodriguez

EL PRAT DE LLOBREGAT

C. Narcis Monturiol, 24
934783271-665649421

El Regust ‘
o <

EL PRAT DE LLOBREGAT

Ctra. de la Platja, 16-18
936059801

www.vivaelprat.com

ey

La Carpa
Restaurant
Emilio Sanchez
Academy

EL PRAT DE LLOBREGAT

C-31,km 191
93 4791616

www.lamasiaemiliosanchez.com

SINFONIA-
Hotel Sallés
Ciutat del Prat

EL PRAT DE LLOBREGAT

Av. Remolar, 46
9337883 33

www.hotelciutatdelprat.com

Joan
Figueras

Qy




ANHEL ERMITA /ﬁ
1 ‘
RESTAURANT || DE BRUGUES
Joan David
Campanya Cartoixa
GAVA GAVA
Carrer de la Industria, 13 Crta. de Gava a Begues, km. 4.600
93463 77 50 93 662 26 82
www.anhelrestaurant.cat ey www.restaurantermitadebrugues.cat ey
P e Yool
|| MAJOR ﬁ LES VINYES %
TRENTA-SIS > SNTH
' Manel | Antonio
Armengol F | Adamuz
GAVA o | MARTORELL
C. Major, 36 C. Francesc Pujols, 4
93 662 66 52 93 775 58 45
majortrentasis ‘ lesvi t t. ‘
B e/) www.lesvinyesrestaurant.com Q/) -
L'APAT S EL PALAU
' VELL
AN - TE
Joan RESTAURANT ,
Fernandez Martin
MOLINS DE REI SANT ANDREU DE LA BARCA
C. del Carril, 38 C. Palau Vell, 6
93 668 05 58 93 65320 15
restaurantlapat.cat 4 elpalauvell. 4
www.restaurantlapat.ca Q/) www.elpalauvell.com e/)

— »



BLANC '
| NEGRE -

CAL VITUS

Hotel El Castell ~ uan Migue Pedro
Marinheiro Romero

SANT BOI DE LLOBREGAT SANT BOI DE LLOBREGAT

C. Castell, 1 Rbla. Rafael Casanova, 29

93 640 07 00 93 652 96 13

www.elcastell.com Qy www.calvitus.com Qy }

&

EL MARIMORENA

RESTAURANT

DE DALT Fernando Albert

(Grup Diversus) Gutiérrez Mendiola

SANT BOI DE LLOBREGAT

Ctra. Santa Creu de Calafell, 73
93 63540 72

www.grupdiversus.com ‘y
A —

SANT BOI DE LLOBREGAT
C. Santa Creu de Calafell, 73
1r pis. 93 630 66 06

WWW.marimOrena.eS ‘ Y
<

EL RACO E\ FOLLIA
Y | FOLLIA
Gesrglrllg DE POT Jo Baixas

SANT CLIMENT DE LLOBREGAT

C. Poca Farina, 20
93 658 16 39

www.restaurantelraco.com “
/)

L.

SANT JOAN DESPi

C. Creu d’en Muntaner, 17
934771050

www.follia.com ‘
<




EL MIRADOR

SAGRISTA @

STA. COLOMA DE CERVELLO

C. Reixach, 16. Colonia Giiell
936307652

& Elcapritx 4)

DE SANT il

JUST Joan Josep
Mascaré Sagrista

SANT JUST DESVERN SANT VICENC DELS HORTS

Av. Industria, 12 C. Riu, 50-52

93499 03 42 936561002

www.elmirador.cat Qy www.sagrista.net Qy

Z e - m

EL CAPRITX EL RACO DE _ '

D'EN CARLES CAN VALENTI

BERMELL Carles Valenti
Bermell Solé

STA. COLOMA DE CERVELLG

Av. Santa Coloma, 18
93 634 04 32

www.racocanvalenti.cat

0

P
CAL MINGO CAN MARTI ﬁ
PB RESTAURANT _
£
Domingo Alberto
Morilla Alguacil
VILADECANS VILADECANS
Ctra. Barcelona, C-245, s/n C. d’Ernest Lluch, 12
93637 3847 93 659 00 41

www.calmingo.net

0%

www.canmartipbrestaurant.com "
/)




El Consorci

del Parc Agrari del
Baix Llobregat
crea el distintiu
de Producte fresc
amb I'objectiu
d’identificar

les fruites i
verdures
produides al
Parc Agrari.

5 Raons
per

consumir
PRODUCTE
FRESC

La qualitat
| el sabor
d'abans

Son productes
collits en el moment
idoni de maduraci6
perque conservin

el nivell optim de
sucres, vitamines

i fibra, amb la
maxima qualitat
isabor.

La
frescor

Els productes
frescos consumits
rapidament
després de la
collita son els
més rics en
vitamines i

sals minerals.



proximitat

Les fruites i
verdures han
estat conreades
en I'entorn del Parc
Agrari, garantia de
que els productes
no han sofert
hores de transport
en camio, avié o
tren ni en cambra
frigorifica.

La
tradicio

(4

Sén productes
conreats seguint
el saber fer de
moltes generacions
de pagesos de
llarga tradicio
professional

i respectuosa
amb la salut de
les persones i

el medi ambient.

La
temporalitat

El nostre clima
marca quines
fruites i hortalisses
tenim en cada
estacio. Els
productes de
temporada sén
productes de
major qualitat

i font de salut.



Aqui cuinem amb

Restaurants

Solorg e Cheite

turismebaixllobregat.com

Organitza: Col-laboren: Amb el suport de:

Parc Agrari Eﬁ!\’énsﬁn 3
() JoAvi LL§ Woheeonr, Q L
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