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Zulogaarden
de Gossa

West Coast IPA de la vella 
escola. Amarga, potent, seca 
i aromàtica (resina, aranja, 

cítics). Primera cervesa 
elaborada per la marca i buc 

insignia. 7 %

Una cervesera i una distribuidora 
i elaboradora unides amb la força 

d’en Son Goku i en Vegeta.
Procedència: Molins de Rei 

Zulogaarden 
Negre Metall 

Mort

 Imperial Stout amb un toc 
fumat. Negre intens, cafè, 
cacau i torrefacte amb un 

toc fumat. 8,5 %

La Molinenca

German Lager refrescant, 
fusió de cereal amb llúpols 

europeus, per beure a litres. 
Tocs herbals i amargor 

moderada. 5 %

Instants

West Coast Ipa 6,5 %.
Cervesa llupolada, amb 
amargor mitjanament 

intensa. Amb tocs cítrics i 
afruitats

Feien cervesa a casa des del 
2012. Al 2016, surten al mercat 

per compartir les seves receptes.
Procedència: Sabadell

Belga del Rodal

Belgian Tripel 8,5 %.
Cervesa rossa, bevible tot i la 

seva alta graduació. Esters 
afruitats i especiats aportats 

pel llevat belga.

Arlequinada

English Pale Ale 5,2 %. 
Cervesa suau i equilibrada, 
de glop fàcil, amb un petit 

toc caramelitzat.

Weiss Subur

Hefeweizen 5,2 %.
Recepta tradicional 

bavaresa, a base de blat i 
ordi. Dolça, afruitada i molt 

fàcil de beure. Amb aromes a 
plàtan provinents de la 
fermentació del blat.

Des de l'any 2014, oferint una 
gran varietat de cerveses, per 
satisfer tot tipus de paladars.

Procedència: Sitges

Trinitat

 IPA  6,5 %. West Coast IPA de 
color ambre, amarga i 

afruitada. Una cervesa per a 
consumidors experts. Amb 

notes cítriques provinents dels 
llúpols americans emprats en 

la seva elaboració.

Platja d’Or

German pils  4,7 %. 
Lager lleugera, de color 
daurat. Notes cítriques i 

florals provinents dels llúpols 
de Hallertau. Molt fresca, 

amarga i fàcil de beure, una 
cervesa per beure cada dia.

Pale Ale

American Pale Ale Sense 
gluten, 5,2 %, una cervesa 
equilibrada entre el llúpol 

d'amargor i aroma i les seves 
maltes, de trago fàcil.

Cerveses creades amb autèntic esperit 
Senglarià: el més profund respecte cap 

a l’entorn que els envolta.
Procedència: Parc de Collserola

Nicorella

Doble IPA de 7,6 %, cervesa 
extrema però molt fàcil. 

Intensa però no excesiva.

Morena de la 
Serra

Hoppy Stout. Cervesa negra 
de 7,8 %. Potent combinació 
de maltes torrades i llúpols, 

té un cos mig però no amaga 
la seva contundència.

Sunset Blonde

És una cervesa suau , rosa, 
baixa en gluten que porta 

tocs de taronja & gengibre.
Una cervesa divertida, que llueix  
històries a la seva etiqueta i on el 

missatge és el treball en equip. 
Procedència: Cardedeu

Dinorex Ambar

 És una cervesa torrada 
suau, baixa en gluten, amb 

tocs de nous fumats.

Mistika IPA

És una cervesa torrada, 
amarga amb cos, sense 

gluten amb tocs de canyella.

Feien cervesa a casa des del 

Cornèlia
Chill Out

Session IPA. Alc. 4.6 %
IBUS 40. Cervesa rossa amb 
turbidesa. Força aromàtica 

amb tocs de préssec, floral i 
cítrics. Lleugera i refrescant.

Cooperativa de cervesa artesana 
que aposta per la qualitat i el 

compromís social.
Procedència: Cornellà de Llobregat

Cornèlia  Soul

Summer Ale. Alc. 4.9 %.  IBUS 40. 
Cervesa rossa d’escuma blanca i 

densa. Aroma cítric i a fruita dolça. 
Cos mig i carbonatació lleugera. 
Complaent gust cítric amb una 

amargor persistent compensada per 
un rerefons maltòs. (Sense gluten)

Cornèlia  
Hardcore

  Quàdruple. Alc. 9.5 %.
IBUS 20. Maltositat complexa 

amb tocs de caramel, 
panses, plàtan i espècies.

Betray
German Pils

Cervesa de cos mitjà. 
Amargor mitjana amb tocs 

de cereals i pa. Carbonatació 
mitja. 5.5% alc.

Black Roses
in My Garden

Stout. Notes torrefactes, aromes 
de cafè i xocolata. Amargor 

mitjana. Carbonatació baixa.
Cos mig. 6.5% alc.

Alice The Dog

És una cervesa amb caràcter 
amarg i afruitat. Aromes de 

fruites tropicals amb 
amargor mitja. Cos mig. 

Carbonatació mitja. 7.2% alc.

Hopsession

Session IPA. Alc. 4,5 % vol. 
54 IBU. Amb llúpols Mosaic i 

Citra .
Nascuts l’any 2014, aposten per 
ingredients de màxima qualitat i 

sense cap aditiu artificial.
Procedència: Sant Pere de Riudebitlles

Rusca

Honey Pale Ale. Alc. 6,5% vol. 
44 IBU. Monovarietal de 

llúpol Chinook. Amb mel de 
castanyer de Sant Hilari 

Sacalm, i malta base i llúpol 
de Lleida.

Xarel•lo

Grape Ale (Sour). Alc. 5,5% 
vol. 10 IBU. Amb most de raïm 

Xarel•lo ECO del Penedès.

Ellys

Indian Pale Ale (IPA).
Amb cos, sabors i aromes 

florals, tropicals i afruitats 
amb tocs resinosos i 

amargor intensa.
Nascuda el 2015 a Santpedor, al 

2019 fan un salt endavant, 
adquirint la cervesera del Berguedà

Procedència: Puig-Reig

Merlès

Pale Ale. Amb notes de pa i 
galeta. Fresca, però amb una 
lleugera amargor donada pel 

su llúpol cítric.

Santpe

Cervesa fresca, aromàtica, 
amb matisos de fruita 

tropical i floral.
Una lleugera amargora en 

boca.

Cerveses que destaquen per la 
maduració i l’envelliment,

nodrides de grans matisos.
Procedència: Sant Joan de les Abadesses

Pale Ale

Refrescant, nutritiva i 
energètica. Elaborada a partir 

de maltes seleccionades, 
quinoa reial i llúpol orgànic que li 

aporta un caràcter diferent i 
personal. D’estil americà, és una 

cervesa suau i fàcil de beure.

Moguts per un gran respecte a 
l'elaboració artesanal, creen un 

univers de sabors únics.
Procedència: Olost

Blonde

Lleugera i fresca, amb blat 
forment (mil·lenari) propi de 

la comarca del Lluçanès i 
llúpol Bio Lolita, de 
proximitat (Girona).

IPA Jiao

Garanteix l’amargor i la 
frescor. Sorprenent pel pebre 

de Sichuan que li aporta 
experiència cítrica. 

Equilibrada, la til·la i el 
romaní juguen a favor del 

llúpol.

Encantada. Cervesa Neolítica de Begues

Cervesa d'inspiració neolítica elaborada amb artemisa, ordi maltejat, herba-lluïsa, mores i mel. 
Tal com és habitual en les cerveses prehistòriques, no conté llúpol i s'ha decantat, fet pel qual 
conserva el llevat. No només compleix amb els ingredients, doncs, sinó també amb el procés 

d'elaboració en què la fermentació era espontània, a partir de l'acció de fruits o mel que amb la 
seva aportació de llevat actuaven fermentant. El sabor amarg, i el toc tèrbol o grumós serveixen 

per fer encara més creïble aquesta cervesa de reminiscències neolítiques.

Projecte del CIPAG, l'entitat que vetlla 
per la investigació i la difusió de 
l’arqueologia al Garraf i l'Ordal.

Procedència: Begues

erveses que destaquen p

cervesa divertida que

Us donem la benvinguda al Begues Beer Fest 2024 !

L’any 1999 es van descobrir a la Cova de can Sadurní de Begues les restes que certifiquen l'elaboració de cervesa més antiga del continent 
europeu, datades de l’any 4.500 a.C. En homenatge als nostres ancestres, cada any celebrem una trobada anual de productors cervesers 
de proximitat, amanida amb bona música, activitats i un tast de la restauració local. 

Enguany comptem amb la presència d’11 marques que ens presenten cerveses per a tots els gustos.
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